{(
S EVENTS

CNTERING & FOODTRUCH

LEIDENSCHAFTLICH. HANDGEMACHT. FUR SIE.

Stehempfang

Canapés
Zarter Raucherlachs garniert mit Sahnemeerrettich, Paprika und Olive
Gerducherte Forelle mit Sahnemeerrettich pikant garniert
Rauchfieisch pikant garniert
Salami ungarische Art, garniert mit Frischkdse, Gurke und Tomate
Brie garniert mit Frichten der Saison | Wurzigen Bergkdase mit Frichten der Saison
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum | marinierte Zucchini
Bergkase mit Frichten der Saison

SpieBe
gebratene Maultaschen | Mini-Frikadellen mit Essiggurken
Melone mit italienischem Landschinken | Cocktail-Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Kése mit Trauben | Zucchini Feta Rollchen
GemUse mit Karotten, Champignons, Zucchini und Paprika (vegan)

Salate im Mini-Weck-Glas

Nudel-Salat mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen, Oliven und Pesto
griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Pfefferoni und Schafskase
Linsensalat mit Gemusewurfel
Couscous-Salat mit frischen Gemusewdirfel
Maultaschen-Salat
Pikanter Karotten-Thunfisch-Salat

Dessert im Mini-Weck-Glas

Mousse au Chocolate | Limetten-Joghurt-Creme | Panna Cotta mit Fruchtsauce

Gerne stellen wir Ihnen auch ein MenU nach Ihren eigenen Wiinschen zusammen.
zzgl. Geschirrpauschale inkl. Reinigung. Transportkosten je nach Entfernung und Fahrtzeit.
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unser klassisches Buffet / Men(

Vorspeise
Rinder- oder Gemusebruhe mit Fladle & Maultaschen
gemischte Fischplatte mit Raucherlachs, geraucherter Forelle, Makrelenfilet und Gambas in Knoblauchdl
groBes Salatbuffet mit verschiedenen Baguettes

Hauptgang
Schweinerlcken in Krauterkruste, dazu Petersilienkartoffeln
Zartes Schweinefilet im Speckmantel mit frischen Spatzlen
Lachsfilet auf GemUsebett im Alupackchen mit WeiBweinsauce
Schweinemedaillons in Champignon-Rahmsauce | Schweinefilet mit Krauterkruste
Rinderfilet oder Roastbeef am Stiick aus dem Backofen an Trollinger Sauce
panierte Hahnchen- oder Schweineschnitzel
geflllte Paprika mit Couscous auf Ratatouille | Kichererbsen-Curry mit Reis

Beilagen
gemischte GemuUseplatte
Rosmarinkartoffeln | Kartoffelgratin | Kartoffelknodel | Serviettenknddel
Kroketten | Pommes | Spéatzle | Bandnudeln | Reis
BratensoBe | RahmsoBe | ChampignonrahmsoBe

Desserts im Mini Weck Glas
Panna Cotta mit Fruchtspiegel | Frichte Tiramisu | Mousse au Chocolat | Limetten Joghurt Creme
frischer Obstsalat | gemischte Frichteplatte mit Frichten der Saison
Rote GrUtze mit Vanillesauce | lauwarmer Schokokuchen mit Eis & Sahne

Mitternachtssnack
gemischtes Kasebrett mit Kdsespezialitaten mit Partybroétchen und frische Baguette
Wurstplatte mit verschiedenen Spezialitdten mit Partybrétchen und frische Baguette
Gulaschsuppe mit Bauernbrot | Curry Wurst mit Brétchen

Gerne stellen wir Ihnen auch ein MenU nach Ihren eigenen Wiinschen zusammen.
zzgl. Geschirrpauschale inkl. Reinigung. Transportkosten je nach Entfernung und Fahrtzeit.



{(
S EVENTS

CNTERING & FOODTRUCH

LEIDENSCHAFTLICH. HANDGEMACHT. FUR SIE.

italienisches Buffet / MenU

Vorspeise
Antipasti mit gerdsteten Paprikaschoten, marinierten Zucchini, Champignons und Auberginen
Parmaschinken mit Honigmelone | Vitello Tonnato mit Kapern und Thunfisch
Meeresfrichtesalat mit Oktopus und frischer Petersilie
Nudel-Salat mit getrockneten Tomaten, Oliven und gerésteten Pinienkernen
Rucola Salat mit frischem Parmesankdse und Balsamico-Essig mit feinem Olivendl
Rote Bete Carpaccio mit Garnelen oder Ziegenkase | lauwarme Bruschetta

Hauptgang
gemischte Fischplatte mit Lachs- & Doradenfilet & Gambas mit Zitrone und Olive
Piccatta Milanese vom Kalb oder der Pute
Saltimbocca vom Kalb mit Parmaschinken & Salbei
geflllte Putenrdlichen mit Salbei, Thymian, Rosmarin & Parmesankase in feiner Tomatensauce

Spinatlasagne | Lachslasagne mit Blattspinat
Ravioli mit Salbei-Nussbutter & Parmesan

Tagliatelle al Salmone | Linguine al Limone

Dessert
Panna Cotta mit Fruchtsauce
Tiramisu

Gerne stellen wir Ihnen auch ein MenU nach Ihren eigenen Wiinschen zusammen.
zzgl. Geschirrpauschale inkl. Reinigung. Transportkosten je nach Entfernung und Fahrtzeit.
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Grillbuffet

Fleisch & Wurst vom Grill
RinderhUftsteaks | Schweinemedaillons | Hahnchenbrust
Schweinebauch | Pulled-Pork | Spare Ribs
pikante Merguez & Salsiccia | klassische Bratwurst

Fisch vom Grill
Lachsfilet auf GemUsebett im Alupackchen
Dorade am Stuck gegrillt

vegetarisches und veganes vom Grill
Schafskase mit Krautern, Oliven und roten Zwiebeln im Alupackchen
GemusespieBe | geflllte Champignons & Tomaten | Maiskolben

Beilagen & Salate
mediterranes Gemuse & Rosmarinkartoffeln frisch aus der Pfanne
Country-Style Potatoes | Backofenkartoffel
hausgemachter Schwabischer Kartoffelsalat
Wassermelone mit Feta Salat | griechischer Bauernsalat mit Schafskdse
Blattsalate der Saison mit Joghurtdressing | Cole-Slaw-Salat | Krautsalat
gemischte Partybrotchen und frische Baguette

SoBen & Dips

Senf | Ketchup | Mayonnaise
Tsatsiki mit Knoblauch | Krauterquark | Krauterbutter | BBQ-SoBe

Dessert
gegrilltes Gemuse | frischer Obstsalat mit

Gerne stellen wir Ihnen auch ein MenU nach Ihren eigenen Wiinschen zusammen.
zzgl. Geschirrpauschale inkl. Reinigung. Transportkosten je nach Entfernung und Fahrtzeit.
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Weihnachtsmen(

Vorspeise
Rote Bete Carpaccio mit Rucola, Garnelen oder Ziegenkase
Feldsalat mit Speckwdrfel, Granatapfel, WalnUssen & Himbeerdressing
Fenchel-Orangen-Salat mit leichtem Kréuter Dressing
Blattsalate der Saison
Baguette

Hauptgang
Gebratene Auberginen mit Tomatensauce und Schafskdse Uberbacken
Rinderfilet oder Roastbeef am Stlck mit Lemberger-SoBe & Spatzle
Gansekeule, Kartoffelknddel, Rotkraut & OrangensoBe
Spinat-Semmelknddel mit Nussbutter & Parmesan
Serviettenknddel mit Pilzragout

Dessert im Mini Weck Glas
Mousse au Chocolate mit Zimtsternen | Lebkuchen Panna Cotta
Bratapfel-Mascarpone-Dessert | Lebkuchen-Tiramisu

Gerne stellen wir Ihnen auch ein MenU nach Ihren eigenen Wiinschen zusammen.
zzgl. Geschirrpauschale inkl. Reinigung. Transportkosten je nach Entfernung und Fahrtzeit.
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Kombinieren Sie nach Belieben

Canapés
Zarter Raucherlachs garniert mit Sahnemeerrettich, Paprika und Olive
Gerducherte Forelle mit Sahnemeerrettich pikant garniert
Rauchfieisch pikant garniert
Salami ungarische Art, garniert mit Frischkdse, Gurke und Tomate
Brie garniert mit Frichten der Saison | Wirzigen Bergkdse mit Frichten der Saison
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum | marinierte Zucchini
Bergkase mit Frichten der Saison

SpieBe
gebratene Maultaschen | Mini-Frikadellen mit Essiggurken
Melone mit italienischem Landschinken | Cocktail-Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Kése mit Trauben | Zucchini Feta Rollchen
GemUse mit Karotten, Champignons, Zucchini und Paprika (vegan)

Vorspeisen
Antipasti mit gerdsteten Paprikaschoten, marinierten Zucchini, Champignons und Auberginen

Parmaschinken mit Honigmelone | Vitello Tonnato mit Kapern und Thunfisch
Meeresfrichtesalat mit Oktopus und frischer Petersilie

Nudel-Salat mit getrockneten Tomaten, Oliven und gerdsteten Pinienkernen

Rucola Salat mit frischem Parmesankase und Balsamico-Essig mit feinem Olivendl

Rote Bete Carpaccio mit Garnelen oder Ziegenkdse | lauwarme Bruschetta

Rinder- oder Gemusebrihe mit Fladle & Maultaschen
gemischte Fischplatte mit Raucherlachs, geraucherter Forelle, Makrelenfilet und Gambas in Knoblauchdl
groBes Salatbuffet mit verschiedenen Baguettes
Feldsalat mit Speckwurfel, Granatapfel, Walntssen & Himbeerdressing
Fenchel-Orangen-Salat mit leichtem Krauter Dressing
Blattsalate der Saison

Gerne stellen wir Ihnen auch ein MenU nach Ihren eigenen Wiinschen zusammen.
zzgl. Geschirrpauschale inkl. Reinigung. Transportkosten je nach Entfernung und Fahrtzeit.
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Suppen
Tomaten-Creme-Suppe | Kartoffelsuppe | Kartoffel-Lauch-Suppe | Broccoli-Creme-Suppe
Zwiebelsuppe | Kurbis-Creme-Suppe | Spargel-Creme-Suppe | Gulaschsuppe
kleine Maultaschle oder Krauterfladle in Rinder- oder GemUsebrihe

Hauptgange
Schwabische Maultaschen mit geschmalzten Zwiebeln
Schweinegeschnetzeltes aus dem Filet in feiner Rahmsauce
Zarter Rinder-Sauerbraten in kraftiger Bratensauce
gemischte Fischplatte mit Lachs- & Doradenfilet & Gambas mit Zitrone und Olive
Piccatta Milanese vom Kalb oder der Pute
Saltimbocca vom Kalb mit Parmaschinken & Salbei
geflllte Putenrélichen mit Salbei, Thymian, Rosmarin & Parmesankése in feiner Tomatensauce
Spinatlasagne | Lachslasagne mit Blattspinat
Ravioli mit Salbei-Nussbutter & Parmesan
Tagliatelle al Salmone | Linguine al Limone
Schweinerlcken in Krauterkruste, dazu Petersilienkartoffeln
Zartes Schweinefilet im Speckmantel mit frischen Spatzlen
Lachsfilet auf GemUsebett im Alupackchen mit WeiBweinsauce
Schweinemedaillons in Champignon-Rahmsauce | Schweinefilet mit Krduterkruste
Rinderfilet oder Roastbeef am Stiick aus dem Backofen an Trollinger Sauce
panierte Hahnchen- oder Schweineschnitzel
Gebratene Auberginen mit Tomatensauce und Schafskdse Uberbacken
Rinderfilet oder Roastbeef am Stlck mit Lemberger-SoBe & Spatzle
Gansekeule, Kartoffelknddel, Rotkraut & OrangensoBe
Spinat-Semmelknddel mit Nussbutter & Parmesan
Serviettenknddel mit Pilzragout
geflllte Paprika mit Couscous auf Ratatouille | Kichererbsen-Curry mit Reis

Gerne stellen wir Ihnen auch ein MenU nach Ihren eigenen Wiinschen zusammen.
zzgl. Geschirrpauschale inkl. Reinigung. Transportkosten je nach Entfernung und Fahrtzeit.
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Beilagen
Rosmarinkartoffeln | Kartoffelgratin | Kartoffelknodel | Serviettenknoddel
Kroketten | Pommes | Spéatzle | Bandnudeln | Reis
gemischte Gemuseplatte
BratensoBe | RahmsoBe | ChampignonrahmsoBe

Salate - alle Salate werden von uns frisch hergestellt
Bunter Brokkolisalat mit Tomaten, Paprika, Mais und frischen Krautern
Tortellinisalat mit Tomaten, Zucchini und Basilikum
Nudelsalat mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen, Oliven und Pesto
Pikanter Karottensalat mit Thunfisch
Tomaten mit Mozzarella, Basilikum, feinem Olivendl und Balsamico-Essig
Krautsalat mit oder ohne Speck
Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Pfefferoni und Feta
Antipastisalat mit mariniertem Gemuse
Bohnensalat nach ital. Art
Gemischte Blattsalate mit Rucola
Linsensalat mit GemUsewdrfel
Couscous-Salat mit frischen GemUsewdrfel
Maultaschen-Salat

Desserts im Mini Weck Glas
Panna Cotta mit Fruchtspiegel | Tiramisu | Frichte Tiramisu
Mousse au Chocolat | Limetten Joghurt Creme
frischer Obstsalat | gemischte Frichteplatte mit Frichten der Saison
Rote GrUtze mit Vanillesauce | lauwarmer Schokokuchen mit Eis & Sahne
Bratapfel-Mascarpone-Dessert | Lebkuchen-Tiramisu | Spekulatius Mousse | Lebkuchen Panna Cotta

Mitternachtssnack
gemischtes Kasebrett mit Kdsespezialitaten mit Partybrétchen und frische Baguette
Wurstplatte mit verschiedenen Spezialitdten mit Partybrétchen und frische Baguette
Gulaschsuppe mit Bauernbrot | Curry Wurst mit Brétchen

Gerne stellen wir Ihnen auch ein MenU nach Ihren eigenen Wiinschen zusammen.
zzgl. Geschirrpauschale inkl. Reinigung. Transportkosten je nach Entfernung und Fahrtzeit.



